Traditionelle Kiiche aus Siidtirol — mit Fokus auf herzhaft vegetarische Teller gﬁ'ﬂt‘-
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Das Tiefkiihlunternehmen Pan aus Siidtirol fiihrt eine grolSe Palette an alpinen und mediterranen Produkten. Die Rezepturen werden im Genussland Siidtirol von
einer Generation zur nachsten weitergegeben und bleiben dabei authentisch und unverfalscht.

Aushdngeschild und wahre Klassiker der Siidtiroler Kiiche sind die herzhaften Knddel in allen Variationen und die traditionellen Schlutzkrapfen mit Spinat und
Ricotta. Sie sind die perfekte Abrundung fiir das alpin-mediterrane Spezialitaten-Sortiment der Firma Pan Tiefkiihlprodukte. Neben den bereits jahrzehntelang
beliebten und bekannten Produkten wie Strudel, Kaiserschmarrn & Co. freut man sich bei Pan nun, diese traditionelle Kiiche iiber die Grenzen hinauszutragen.

Siidtiroler Schlutzkrapfen sind mit Spinat und Ricotta gefiillte Roggenteigtaschen aus der traditionellen Siidtiroler Kiiche. Die Roggenteigtaschen von Pan
sind im (+C-tauglichen, farbigen Beutel zu je 1 kg verpackt. Die Zubereitung empfiehlt sich siidtirolerisch mit zerlassener Butter, Parmesan-Kdse und Schnittlauch
oder auch wie eine klassische Teigtasche mit Tomaten- oder Rahmsauce.

Art.Nr. Artikel . Preis/Beutel Preis/Beutel
(Abholung) (Zustellung)
6000294001 Spinatknadel roh 1,05 kG 10,99 € 12,35€
6000295004 | Kdiseknddel roh 1,05 kG 1249 € 14,05 €
6000275000 | Rote Bete Knddel roh 1,05 kG 11,99 € 13,49 €
6002137005 | Schlutzkrapfen roh 1kG 859€ 9,65€

Die Siidtiroler Knddelspezialitdten haben eine besonders flaumige Konsistenz und sind dennoch
gelingsicher in der Zubereitung. Mit 75¢ haben sie eine optimale PortionsgroRe und kénnen auch
untereinander farbenfroh als Bis oder Tris kombiniert werden. Abgepackt zu je 14 Stiick pro Beutel
sind sie auch fiir den (+C-Handel attraktiv.

Der Kaseknodel ist mit 21% fein
wiirzigem Kése eine schmackhafte und
gehaltvolle vegetarische Alternative, die
seinesgleichen sucht.

» AuchderSpinatknodelbestichtdurch
eine fein-lockere Konsistenz, den hohen
Spinatanteil und den charakterisierenden
wiirzig, pfeffrigen Geschmack.

Geradezu verliebt habe man sich in der
" Produktentwicklungsabteilung von Pan
allerdings in den Rote Bete Knodel, den Rohnenkndel, wie man ihn in Siidtirol bezeichnet. Er iiber-
rascht mit einer knalligen, leuchtenden Farbe und iiberzeugt mit fruchtig-lieblichem Geschmack. Besser kon-
ne man die trendige Tolle-Knolle nicht verarbeiten. i
Einfach zum Verlieben! ' Serviertipp: Evergreen - Siidtiroler Bis
aus Spinatknodel und Schlutzkrapfen B2

Die Preise friiherer Angebote sind ab sofort ungiiltig. Alle Angebote sind freibleibend und solange der Vorrat reicht. Aktionspreise und Rabatte sind nicht giltig bei Offertenpreisen und manuell
ausgezeichneter Ware. Héchstabgabemengen behalten wir uns vor. Verkauf nur an Gewerbetreibende, Wiederverkaufer und GroBverbraucher mit giltigem Einkaufsausweis. Preise gelten nur bei
Gebindeabnahme zuztiglich Mehrwertsteuer. Irrtum und Druckfehler vorbehalten. Alle Abbildungen sind exemplarisch. Kinder unter 14 Jahren haben nur in Begleitung Erwachsener Zutritt. Internet-

Adresse: www.edekacc.de
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